


Superior category olive oil obtained directly from olives and solely by mechanical means. Harvesting period 

October/November. This oil is produced from a selection of different kind of cultivars, grown in Italy, that 

make this product ideal to dress any dish. Very interesting in unusual combination with ice-cream specially 
vanilla taste.

 ItALiAN extRA viRGiN OLive OiL COLd extRACted 

Packaging size 0,1 l - 0,5 l - 3 l

TeRRAPeTRe  
WŁOSKA OLIWA Z OLIWeK eXTRA VIRGIN TŁOCZONA NA ZIMNO

Opakowania 0,1l - 0,5l - 3l
Najwyższej kategorii oliwa z oliwek, uzyskiwana bezpośrednio z oliwek, 
wyłącznie za pomocą środków mechanicznych. Okres zbiorów: październik/
listopad. Oliwa produkowana z mieszanki różnych odmian oliwek uprawianych 
we Włoszech, co sprawia, że idealnie nadaje się do każdego dania. Bardzo 
interesująca w nietypowym połączeniu z lodami, szczególnie o smaku 
waniliowym.



Najwyższej kategorii ekologiczna oliwa z oliwek z certyfikatem, uzyskiwana 
bezpośrednio z oliwek, wyłącznie za pomocą środków mechanicznych. Proces 
produkcji tej oliwy jest nadzorowany i certyfikowany przez akredytowane 
instytucje, które gwarantują zgodność z normą ekologiczną UE. Oliwa 
BIOLOGICO jest wytwarzana z różnych, starannie selekcjonowanych rodzajów 
oliwek. W smaku jest średnio owocowa, z nutami świeżo skoszonej trawy, 
świeżych migdałów i karczochów. Idealnie pasuje do każdego dania.

BIOLOGICO

BIOLOGICO  
WŁOSKA OLIWA Z OLIWeK eXTRA VIRGIN TŁOCZONA NA ZIMNO

Opakowania 0,1l - 0,5l - 3l



Najwyższej jakości oliwa z oliwek, uzyskiwana bezpośrednio z oliwek, wyłącznie 
za pomocą środków mechanicznych. Oliwa produkowana jest w 100% z 
oliwek odmiany FS17 „Favolosa”, zbieranych na początku października i 
przetwarzanych w ciągu pięciu godzin od zerwania. Odmiana oliwek FS17 daje 
średnio-owocowe oliwy z pikantnymi i gorzkimi nutami. Wyczuwalne są nuty 
świeżej trawy, zielonego jabłka, majeranku, selera i migdałów.

FS17  
WŁOSKA OLIWA Z OLIWeK eXTRA VIRGIN TŁOCZONA NA ZIMNO

Opakowania 0,1l - 0,5l - 3l



Najwyższej kategorii oliwa z oliwek, uzyskiwana bezpośrednio z oliwek, wyłącznie 
za pomocą środków mechanicznych. Oliwa produkowana jest w 100% z oliwek 
odmiany Coratina, zbieranych pod koniec października i na początku listopada 
oraz przetwarzanych w ciągu pięciu godzin od zbioru. Odmiana Coratina 
wyróżnia się intensywnie owocową nutą z wyraźną goryczką i ostrością. 
Wyczuwalne są aromaty warzyw i ziół oraz świeżych migdałów. Polecana do 
warzyw gotowanych na parze, grillowanego i duszonego mięsa, dojrzałych 
serów, warzyw strączkowych na ciepło i tłustych ryb.

CORATINA  
WŁOSKA OLIWA Z OLIWeK eXTRA VIRGIN TŁOCZONA NA ZIMNO

Opakowania 0,1l - 0,5l - 3l



Najwyższej jakości oliwa z oliwek, pozyskiwana bezpośrednio z oliwek, 
wyłącznie za pomocą środków mechanicznych. Oliwa produkowana jest w 
100% z oliwek odmiany Leccino, zbieranych w pierwszej połowie października i 
przetwarzanych w ciągu pięciu godzin od zbioru. Oliwki odmiany Leccino mogą 
być używane jako oliwki stołowe i do produkcji oliwy. Oliwy pozyskiwane z tej 
odmiany są lekko owocowe, lekko gorzkie i pikantne, a także mają ciekawy 
smak ziół doniczkowych, cykorii, sałaty, karczocha i migdałów.

LeCCINO 
WŁOSKA OLIWA Z OLIWeK eXTRA VIRGIN TŁOCZONA NA ZIMNO

Opakowania 0,1l - 0,5l - 3l



PRZyPRAWy

OLIWA Z OLIWeK eXTRA 
VIRGIN UZySKANA POPRZeZ 
TŁOCZeNIe OLIWeK Z 
CAŁyMI, ŚWIeŻyMI OWOCAMI 
POMARAŃCZy

Składniki: oliwki, oliwa z oliwek  
extra virgin, owoce pomarańczy.

OLIWA Z OLIWeK eXTRA VIRGIN 
UZySKANA PRZeZ TŁOCZeNIe 
OLIWeK Z CZOSNKIeM 
NAJWyŻSZeJ JAKOŚCI

Składniki: oliwki, oliwa z oliwek  
extra virgin, ząbki czosnku.

OLIWA Z OLIWeK eXTRA VIRGIN 
UZySKANA PRZeZ TŁOCZeNIe 
OLIWeK Ze ŚWIeŻĄ PAPRyCZKĄ 
CHILI

Składniki: oliwki, oliwa z oliwek  
extra virgin, świeża papryczka chili.

OLIWA Z OLIWeK eXTRA 
VIRGIN UZySKANA POPRZeZ 
TŁOCZeNIe OLIWeK Z CAŁyMI, 
ŚWIeŻyMI OWOCAMI CyTRyNy

Składniki: oliwki, oliwa z oliwek  
extra virgin, owoce cytryny.

AROMATyZOWANA WŁOSKA OLIWA Z OLIWeK eXTRA VIRGIN 
Opakowania 0,1l - 0,25l 



NASZE OLIWY

Dystrybutor w Polsce:
APostroF sP. z o.o.
ul. JAnA PAwłA II 66
05-500 PiAseczno
tel. +48 601 202 941

kontAkt@oliwAzoliwek.online

WWW.OLiWAZOLiWEk.ONLiNE
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TERRAPETRE

CORATINA    FS17    LECCINO


